
FINCA EL COLMENAR 2017
Nuestro patrimonio vitícola
VINO DE DE AUTOR
SELECCIÓN DE PARCELAS
Selección de las mejores variedades del 

terruño de la añada 2017.
TINTO CRIADO EN BARRICA  12 MESES 
I.G.P. Vino de la Tierra de Extremadura
Vendimia entre mediados de agosto y de
septiembre. Cata y selección de barricas
para el ensamblaje final previo al
embotellado. Posterior guarda de 18 meses
botella. Producción : 4.900 botellas
NOTAS DE CATA: de gran intensidad
cromática, su color rojo, apenas alterado
por el envejecimiento, exhibe aún matices
violáceos. Aroma complejo y elegante con
notas minerales, pizarras, especias
y frutos negros maduros con un suave
fondo tostado.
En boca destaca su armonía y frescura;
la expresividad gradual de sus diversos
cepajes son un deleite para el paladar,
terminando con taninos nobles que le
confieren un sabroso y elegante
retrogusto.
MARIDAJE: Este vino acompaña asados,
foie, platos de carne roja o de caza, comida
especiada y de corte asiático.
PECULIARIDAD Es original y atrevido,
refleja un cambio en la línea purista de los
monovarietales de esta bodega, para
concentrar en un sólo trago todo nuestro
patrimonio vitícola.
Alc. 14.5%
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